lhr braucht

270 g Kuverture (Vollmilch, Zartbitter...)
60 g Puderzucker

30 g Kakaopulver

wer mag: Gewdrze, z.B. Lebkuchen-
gewurz

Kiichenmaterial: Wasserbad, Teigkarte, Silikonformen, SchaschlikspieBe 0.8.

entweichen.

Die Schokolade kleinhacken. 2/3 der Schokolade im Wasserbad schmelzen.
Puderzucker und Kakao sieben und I6ffelweise unter die Schokolade riihren.
Jetzt kénnen auch die Gewdrze hinzugefligt werden.

AnschlieBend das letzte Drittel der Schokolade unterrihren.

Und dann geht es auch schon ans fiillen der Silikonformen. Das geht am
besten mit einem Loffel.

Wenn alle Mulden gefillt sind, solltet ihr die Form mehrmals leicht auf den
Tisch klopfen, damit sich die Mulden auch komplett flllen.

Uberschiissige Schokolade kann mit einer Teigkarte leicht abgezogen
werden.

Wenn die Schokolade leicht angezogen ist, kdnnt ihr die Schaschlikspiee
reinstecken.

Jetzt muss das Ganze am besten Uber Nacht ;
erkalten. 9
Und dann kann es ans GenieBen gehen... y/ 4
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Je nach GroBe eurer Formen und eurer Schokolust
braucht ihr fir eine Tasse Milch auch mehrere Spie-
Be.

Tipp: Eignet sich auch super als Geschenk.




